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' CARTA

Todos los precios son con IVA incluido

[opes y erfraifes colierfes [epas priss y ersolides

§ @ Calamares andaluza 14€ ¥ Jamén de ibérico (120gr.) con pan con tomate. 25€
§ @ Chipirones fritos 15€ ¥ 8 Tabla de Queso curado y membrillo. 16€
@ ¥ © Buiiuelos de bacalao 12¢€ ¥ @ Tabla de embutidos ibéricos y queso con pan 26€
con tomate.
< Tellinas 13€
0 8 %0 A Ensaladilla rusa a nuestra manera. 8¢
¥ Navajas 13€
3 < Pallaeta: 14€
& Mejillones vapor 10€ Mejillones, berberechos, aceitunas, papas.
§ @ Pescadito frito de la lonja 13€ @« Esqueixada de bacalao con pimento asado. 14€
¢ Caracoles de tierra 12€ < Carpacho de tomate del terreno con salazones 16€
h dos.
g o ¥ Croquetas de cocido 10€ y aumacos
@ “Humus” de berenjena, garbanzo y pimiento rojo g€
i © ¥ Croquetas de rabo de toro 10€ con chips de yuca.
§ 0§ Surtido de croquetas 10€ 8 Ensalada de burrata sobre cherrys salteados y 13€
Ao Patatas bravas con salsa de chipotle 7€ tomate seco con ibérico.
%0 Huevos rotos con gulas al ajillo 1€ @ § <« Tartar de atin sobre aguacate con nuestro toque. 15€
© Huevos rotos con jamén. 14€
© Huevos rotos con chistorra y cebolla a la sidra 11€ W&é’
© Verduras a la plancha con nuestro romesco. 8¢
= ¥ ¥ Sopa de pescado. 9€ < ¥ Bacalao con samfaina. 18¢
< ¥ Pulpo a la plancha sobre parmentier al 23€

aceite de oliva.
&/ W < ¥ Lubina o dorada a la plancha o al horno. 18¢€

Entrecot de ternera (300 gr.) 22¢€ ©¥ %@ Allipebre de rape. 20€
Solomillo de vaca /ternera premium (250gr.) 24€
Minimo 2 personas 80 Crema catalana de “La casa”. 4€
¥¥ 9= Fideud marinera. 14€ #8 0 Tarta tatin con crema de leche y helado 6€
de vainilla.
0¥y e Arroz negro con sepiay alioli. 16€
¥ 8o Torrija a nuestro estilo con brioche. 6€
Iy o= Arroz de cangrejo azul, coco y curcuma. 16€
8 ¥ Coulant de chocolate. 6€
Arrosejat de sepia y chipirones. 16€
i e= d o Helados. 4€
& Arroz al horno con costilla, morcilla, 16€
garbanzos y caracoles. @ @ Tarta de queso casera stilo vasco con coulis 7€

de frutos rojos.



